
Cashkeeper 

cajeros 

automáticos con  

la máxima 

eficiencia, calidad 

y diseño exclusivo

CARNICERÍAS

DIVISIÓN

LA SOLUCIÓN DEFINITIVA 

PARA EL CONTROL DEL EFECTIVO EN CARNICERÍAS Y CHARCUTERÍAS

Proveedores del



TRANQUILIDAD Y SEGURIDAD PARA SU CARNICERÍA

CashKeeper le ofrece un especialista formado específicamente para el sector, 

con una amplia experiencia y conocimiento del mismo.

La caja siempre cuadra, 3 niveles de llaves de seguridad.

No hay errores en los cambios, evite hurtos indeseados.

Máquina frente al cliente o empleado. Diseño exclusivo.

Todos los billetes y monedas son verificados.

Se pueden conectar varios ordenadores a un solo CashKeeper.

Anclajes antirobo.

Llaves en mano con formación y post-venda incluido.



5.950 € 7.350 €
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258 8,6

3.250 €

MICRO

75 2,5

CK+ APOLO SIGMA

10.320 €

224 7,5

CK+ APOLO ALFA

INSTALACIÓN Y FORMACIÓN A DOMICILIO

PRIMER AÑO DE SOPORTE, MANTENIMIENTO Y LIMPIEZAS

RENTING A 60 MESES* 

PRECIOS SIN IVA

2ª UNIDAD SIGMA: 3.400 € - 77 €/mes

MUEBLE TORRE CK+ BLANCO O NEGRO: 350 €

ESCANER OMNIDIRECCIONAL 2D: 295 €

IMPRESORA PARA COCINA: 260 €

BALANZA SP: 285 €

PACK

1.600 € 39

*sujeto a estudio

OFERTAS PARA CARNICERÍA

130



CASOS DE ÉXITO EN CARNICERÍAS

La solución definitiva para el control del efectivo en carnicerías y charcuterías
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